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SPECIFICATIONS QUINOA 

 

Product Specification: 

 

 Product: Conventional White Quinoa 

 Scientific Name: Chenopodium Quinoa Wild 

 Constituents / Plant Part: Seed 

 Ingredients: 100 % Quinoa grain.  

 Origin: Andean Mountains – Ecuador  

 Cultivation Technique: Cropped and Harvested fresh. Environmentally responsible and 

conscious farming.  

 Crop: Availability Year Round 

 Amazonas N21‐147 y Roca ( Edificio Rio Amazonas, piso 2 , Oficina 207) ‐ QUITO – ECUADOR 

 

Organoleptic and Physical Properties: 

 

 Appearance: Rounded seeds 

 Flavor: Sweet  

 Odor: Faint 

 Variety: Tunkahuan  

 Size: Class 1: equal or > 1.82mm Class 2: equal or > 1.4mm  

 Product Specification: White Quinoa – Conventional  

 

Packaging: 

 

 Double Polypropylene Bags 25kg, 50kg and Big Bag Totes 900Kg upon request of client.  

 All bags are clearly identified to show contents, labeled with Packer, Product Description, Net 

Weight, and Lot Number.  

 

Recommended Shelf Life and Storage: 

 

 Recommended Shelf Life from Production Date: 2 Years  

 Optimal Storage Recommendations: 

 Control extremes of light, temperature and humidity.  

 Allow air to flow freely around product. 

 Protect from exposure to pests. 
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Declaration:  

 

 This product is free from the following:  

 All animal products and by products including  

 Any bovine products or by products  

 Milk and milk derivatives  

 Eggs or egg derivatives  

 Fish, crusaceans, mollusks and their derivatives  

 Cochineal  

 Gluten  

 Wheat and wheat derivatives  

 Maize or maize derivatives  

 Soya or soya derivatives  

 Nuts and nut derivatives including cold pressed nut derived oils  

 Seeds and seed derivatives including cold pressed seed derived oils  

 Artificial colors and artificial flavorings  

 Added natural colors and natural flavorings  

 Preservatives Antioxidants MSG and other glutamates  

 Yeast or yeast extract  

 Added salt and sugars 

 

 

Microbiological Standards: 

 

 Moisture 12% max 

 E.coli <10 cfu/g max 

 Salmonella spp absent in 25g 

 Yeasts 500 cfu/g max 

 Molds 500 cfu/g max 

 TVC 50 000 cfu/g max 
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Nutritional Contents: 

 

 Calories per 100g 453 

 Humidity (%) 12 

 Protein 16.0% 

 Fat 4.95% 

 Carbs 66.73% 

 Ash 3.70% 

 Fiber 8.61% 

 Calcium 0.18% 

 Phosphorus 0.59% 

 Magnesium 0.16% 

 Potassium 0.95% 

 Sodium 0.02% 

 Copper (ppm) 10.0% 

 

*This product is not genetically modified nor does it contain genetically modified processing 


